
「 

松
阪
牛
を
使
っ
た
ス
ペ
シ
ャ
ル
コ
ー
ス 
」



〈 

先
付 
〉

松
阪
牛 

サ
マ
ー
ト
リ
ュ
フ 

冷
し
ゃ
ぶ

〈 

向
付 

〉

　

季
節
の
盛
り
合
わ
せ

〈 

揚
物 

〉

牛
脂
で
揚
げ
た
、

　
　

旬
魚
と
お
野
菜
の
揚
げ
浸
し

〈 

焼
物 

〉

　

松
阪
牛
の
藁
焼
き
ス
テ
ー
キ

〈 

ス
ペ
シ
ャ
リ
テ 

〉

　

真
の
す
き
焼
き

〈 

御
飯 

〉

　

季
節
の
土
鍋
御
飯

〈 

デ
ザ
ー
ト 

〉

　

氷
菓
と
旬
の
フ
ル
ー
ツ

〈 

先
付 

〉

〜
邂
逅
〜

　
松
阪
牛
と
旬
の
サ
マ
ー
ト
リ
ュ
フ
を

　
謹
製
ポ
ン
酢
で
さ
っ
ぱ
り
と

　〈 

揚
物 

〉

〜 

松
阪
牛
純
度

　
　
　 

百
％
牛
脂
揚
げ 

〜

　
旬
の
お
野
菜
を
揚
げ
蓼
酢
と
お
出
汁
で

　　〈 

ス
ペ
シ
ャ
リ
テ 

〉

〜
温
度
へ
の
こ
だ
わ
り
〜

　
客
席
で
仕
上
げ
る

　
真
の
ス
ペ
シ
ャ
リ
テ

　
官
能
的
な
ロ
ゼ
色
で

〈 

デ
ザ
ー
ト 

〉

〜
甘
味
〜

　
水
菓
子
の
盛
り
合
わ
せ

御
献
立

【

料

理

説

明

】

〈 

向
付 

〉

〜 

海
と
大
地
の
恵
み 

〜

　
四
季
に
合
わ
せ
た
、

　
食
材
を
様
々
な
調
理
法
で

　　〈 

焼
物 

〉

〜
火
牛
ノ
計
〜

　
低
温
調
理
で
し
っ
と
り
と
、

　
藁
で
焼
き
上
げ
た
一
品


